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BOUILLON TRYPTONE-SOJA

PRINCIPE
Le bouillon Tryptone-Soja (TSB) est un milieu d'utilisation générale, permettant la croissance d'une grande
variété de micro-organismes.

FORMULE

Ingrédients en grammes par litre d'eau purifiée.

Peptone de caséine 17,00
Peptone de soja 3,00
Chlorure de sodium 5,00
Phosphate dipotassique 2,50
Glucose monohydraté 2,50

Ce milieu peut étre ajusté et/ou supplémenté en fonction des critéres de performances imposés

CONDITIONS DE CONSERVATION avant ouverture
Tubes et flacons : 2 - 25°C

Base déshydratée : 2 - 30°C

La date d’expiration est indiquée sur 'emballage.

PREPARATION pour le milieu déshydraté

1. Dissoudre 30 grammes dans 1 litre d’eau purifiée.
2. Agiter pour dissoudre complétement la suspension.
3. Reépartir en tubes ou flacons.

4. Autoclaver 15 minutes a 121°C.

CRITERES ATTENDUS
Aspect du milieu prét a I'emploi : liquide ambré
Physico-chimie : pH 7,3 £+ 0,2 a4 25°C

Activité microbiologigue

Référence des souches |n'%(:‘l::il;m dl?il:f:bztt;; Résultat attendu
ATGS 16404 - WDOM 00053 | 1-10°UFC | Sjours a2025°C Crolssance
ATCC 6633 + WDCM 00003 10-10°UFC | 24ha30-35°C Croissance
ATCCC‘I?)%?E: 3\%?&800054 10-10°UFC | 48ha20-25°C Croissance
ATCC 0027 - WDCM 00026 10107 UFC | 24ha30-85°C Crofssance
ATSCt?:pgggosc ~\WDCM 00032 10-10°UFC | 24ha30-35°C Croissance

Exemple de tests de performances recommandés pour ce milieu
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ISO 9308-1. Qualité de I'eau - Recherche et dénombrement des Escherichia coli et des bactéries
coliformes - Partie 1 : méthode par filtration sur membrane.
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