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MILIEU AU THIOGLYCOLATE avec RESAZURINE

PRINCIPE
Le milieu au thioglycolate avec résazurine est utilisé pour détecter la présence de micro-organismes
aérobies, microaérophiles et anaérobies viables.

FORMULE

Ingrédients en grammes par litre d'eau purifiée.

Peptone de caséine 15,00 L-cystine 0,50
Extrait de levure 5,00 Thioglycolate de sodium 0,50
Glucose monohydraté 5,50 Résazurine 0,001
Chlorure de sodium 2,50 Agar spécial 0,75

Ce milieu peut étre ajusté et/ou supplémenté en fonction des criteres de performances imposés

CONDITIONS DE CONSERVATION avant ouverture
Tubes et flacons : 2 - 25°C

Base déshydratée : 2 - 30°C

La date d’expiration est indiquée sur 'emballage.

PREPARATION pour le milieu déshydraté

1. Dissoudre 30 grammes dans 1 litre d’eau purifiée.

2. Chauffer sous agitation constante et laisser bouillir 1 minute pour dissoudre complétement la
suspension.

3. Répartir en tubes ou flacons.

4. Autoclaver 15 minutes a 121°C.

LIMITES ET PRECAUTIONS

Avant utilisation, la zone supérieure ne doit pas étre rose sur plus du tiers du tube. Dans le cas
contraire, régénérer les tubes en les plongeant 10 & 15 minutes dans un bain-marie a 100°C. Laisser
refroidir avant utilisation.

CRITERES ATTENDUS
Aspect du milieu prét a I'emploi : liquide ambré pouvant présenter une zone rose en surface
Physico-chimie : pH 7,1 £ 0,2 4 25°C

Activité microbiologique

Référence des souches In::;l:jliusm dl?il:‘::é:b:tti-{,; Résultat attendu
ATCC 6633 - WDCM 00003 10-10°UFC 437 1o Croissance
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ATCC%S'/%thCIWSZC?I\(;IIIOOO12 10-10°UFe égboirzﬁC Crossance
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Exemple de tests de performances recommandés pour ce milieu
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