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GELOSE NUTRITIVE

PRINCIPE

La Gélose Nutritive est un milieu largement utilisé pour la culture des micro-organismes peu
exigeants. Elle est recommandée dans de nombreuses méthodes standardisées d’analyses des
aliments, des laitages, de I'eau et d’autres produits.

FORMULE

Ingrédients en grammes pour un litre d'eau distillée ou déminéralisée.
Peptone 5,00

Extrait de viande de boeuf 3,00

Chlorure de sodium 5,00

Agar 15,00

Ce milieu peut étre ajusté et/ou supplémenté en fonction des criteres de performances imposés

CONDITIONS DE CONSERVATION avant ouverture
Flacons : 2 — 25°C

Base déshydratée : 2 - 30°C

La date d’expiration est indiquée sur 'emballage.

PREPARATION

Pour le milieu déshydraté :

1. Dissoudre 28 grammes dans 1 litre d’eau purifiée.
2. Agiter pour dissoudre complétement la suspension.
3. Reépartir en tubes ou flacons.

4. Autoclaver 15 minutes a 121°C.

Pour le milieu en flacons :

1. Liquéfier le milieu a 100°C au bain-marie.

2. Bien mélanger, laisser refroidir a 45-47°C.

3. Répartir immédiatement en boites de Petri et laisser solidifier sur une surface froide.

CRITERES ATTENDUS
Aspect du milieu prét a I'emploi : gélose ambrée
Physico-chimie : pH 7,3 + 0,2 a 25°C

Activité microbiologique

Référence des souches Inr‘)e‘(’;l':i‘;m dl?itrll:f:bztti.lc-:n Résultat attendu
ATCC 8735 - WOOM 00012 LalCatRS 33557 Croissance
ATCC 0027 - WDCM 00026 101000 | 5o e Croissance
ATCC 8536P - wooMootes | 1010°UFC | 2525ne Croissance

Exemple de tests de performances recommandés pour ce milieu
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