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GELOSE XYLOSE LYSINE DESOXYCHOLATE (XLD)

PRINCIPE
La gélose Xylose Lysine Désoxycholate (XLD) est un milieu sélectif des entérobactéries et
particulierement de Sa/monella et de Shigella. Elle permet une orientation de l'identification des

entérobactéries basée sur 3 critéres : fermentation des sucres, décarboxylation de la lysine et production

d’H2S. Son utilisation est recommandée pour I'isolement des Saimonelia et des Shigella dans les
produits alimentaires

FORMULE

Ingrédients en grammes pour un litre d'eau purifiée.

Extrait de levure 3,00 Thiosulfate de sodium 6,80
L-Lysine 5,00 Citrate ferrique ammoniacal 0,80
Xylose 3,50 Désoxycholate de sodium 2,50
Lactose 7,50 Rouge de phénol 0,08
Saccharose 7,50 Agar 13,50
Chlorure de sodium 5,00

Ce milieu peut étre ajusté et/ou supplémenté en fonction des critéres de performances imposés

CONDITIONS DE CONSERVATION avant ouverture
Flacons: 2 - 8°C a l'obscurité
La date d’expiration est indiquée sur 'emballage.

PREPARATION

Pour le milieu déshydraté :

1. Dissoudre 55 grammes dans 1 litre d’eau purifiée.

2. Chauffer sous agitation fréquente jusqu'a 90°C. Arréter le chauffage dés que la suspension est
complétement liquéfiée. NE PAS SURCHAUFFER - NE PAS AUTOCLAVER.

3. Bien mélanger, refroidir rapidement a 45-50°C et répartir immédiatement en boites.

Pour le milieu en flacons :

1. Liquéfier le milieu vers 90°C au bain-marie. NE PAS SURCHAUFFER.

2. Bien mélanger, refroidir rapidement a 45-47°C.

3. Répartirimmédiatement en boites de Petri et laisser solidifier sur une surface froide.

UTILISATION

Se conformer aux protocoles en vigueur. D’une fagon générale, le protocole suivant peut étre appliqué :
1. Introduire dans des boites de Pétri stérile, 1 ml du produit & examiner et de ces dilutions décimales.
2. Ajouter dans les 15 minutes, dans chaque boite, 15 ml de gélose XLD, mélanger soigneusement et

laisser solidifier. Si besoin, ajouter une double couche de 5 ml de gélose XLD a la surface.
3. Incuber 24 a 48 heures a 37°C.

4. Compter les colonies caractéristiques : les Salmonella (H2S positif) et certains Proteus donnent des

colonies rouges a centre noir et entourées d’une zone de précipitation biliaire. Les Salmonella (H2S
négatif), les Shigelia et les Pseudomonas sont rouges, les autres entérobactéries sont généralement
jaunes.

CRITERES ATTENDUS
Aspect du milieu prét a I'emploi : Gélose rouge

Physico-chimie : pH 7,4 £ 0,2 4 25°C
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Activité microbiologique
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Exemple de tests de performances recommandés pour ce milieu
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