
Le MASTER-93H est adapté à la mesure de la confiture, de la marmelade ou de la pâte de haricots

rouges. En outre, l'emploi de son prisme renforcé le protège de la corrosion provoquée par les acides

contenus dans les confitures et il offre une durée de vie supérieure à celle des modèles précédents.

Caractéristiques

Modèle MASTER-93H

Numéro de coupe 2374

Gamme
Brix de 45,0 à 93,0%

(Compensation automatique de température)

Echelle minimale Brix : 0.5%

Précision Brix : ±0.5%

Dimensions et

poids
3.2 x 3.4 x 16.8cm, 130g
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