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Points Forts 
Sac ultra résistant en micro structure : très résistant, 
permet une conservation des aliments jusqu’à 8 fois 
plus longtemps, et évite les brûlures de congélation 

Idéal pour la cuisson sous vide : résiste jusqu’à 4 heures 
à une température de 100° C  

Ecologique et économique : utilisation multiple possible 
en resoudant le sac 

Sans BPA, sans goût ni odeur 

Autocollants pour étiqueter les aliments, avec le 
contenu, date et poids 

Caractéristiques 
• Sacs avec logo SEVERIN 

• Contient 55 pcs 
 

Logistiques  
• UE 6 pièces  

• EAN 4008146032356 
 

ZB 3614 
Sacs sous vide 20 x 30 cm 

 
Idéal pour la cuisson sous vide et pour une bonne conservation des aliments  
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